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FRUSKE TERME

RESORT & RESIDENCES

FRUSKA GORA - SERBIA

4 ¢

Resort FruSke Terme predstavlja jednu od napozeljnijih Wellness & Spa destinacija u Srbiji i
regionu i podrazumeva tri hotelsko-turisti¢ka kompleksa: Adults-Only Premier Aqua 5%,
Wellness & Spa Resort Fruske Terme 4* i Etno kompleks Vrdni¢ka kula 4*

Raspisujemo konkurs za zaposlenje na radnoj poziciji:

KONOBAR

Ukoliko imas:

«minimum Il stepen struéne spreme bilo koje struke
(pozeljno ugostiteljske)

« do godinu dana radnog iskustva u ugostiteljstvu

«izrazenu usluznost i ljubaznost

Osnovne duznosti

« Posluzuje goste u restoranima, barovima, salama,
holovima i po sobama (room servis) u Hotelu Premier
Aqua Vrdnik, Etno kompleksu Vrdni¢ka kula, Sport
Café-u | Hotelu Fruske Terme | drugim ugostiteljskim
objektima drustva prema rasporedu rada po svim
standardima ugostiteljske struke i delatnosti;

« Posluzuje goste i na terasama i bastama hotela, Etno
kompleksa Vrdnicka kula, u Wellness&spa Sektoru,
bazenima na otvorenom i zatvorenom,
konferencijskim salama, lobiju hotelaili drugim
delovima ugostiteljskih objekata u drustvu prema
rasporedu rada,

» UCestvuje i vrSi pruzanje usluga u redovnom
poslovanju drustva i na organizovanim prijemima u
ugostiteljskom objektu drustva ili po potrebi u objektu
narucioca usluge;

« Docekuje i ispraca goste po svim visokim
standardima struke;

Benefiti koje nudimo:

« posao u prijatnom i profesionalnom okruzenju;
« besplatnu edukaciju i stru¢no usavrsavanje;

- obezbedene putne troskove

« topli obrok u hotelu;

« moguc¢nost profesionalnog razvoja i napredovanja.

« Komunicira sa gostima i uzima porudzbine;

- Poznaje sve vrste jela i pica koje se pripremaju u
kuhinji i Sanku objekta, kao i njihove prodajne cene;

« Poznaje vinsku kartu ( karakteristike vina )i kartu
pi¢a, kao i uparivanje vinai hrane;

- U saradnji sa nadredenima kreira degustacioni meni;
« Gostima vrSi prezentaciju i prodaju vina iz ponude;

- Postavlja stolove, posprema ih nakon upotrebe i sve
druge poslove koji se odnose na rasporedivanje
posuda, ¢is¢enje i uklanjane posuda;

« Ispostavlja fiskalne racune posluzenim gostima sa
hranom i picem, naplacuje usluge;
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	O kompaniji: Resort Fruške Terme predstavlja jednu od napoželjnijih Wellness & Spa destinacija u Srbiji i
regionu i podrazumeva tri hotelsko-turistička kompleksa: Adults-Only Premier Aqua 5*,
Wellness & Spa Resort Fruške Terme 4* i Etno kompleks Vrdnička kula 4*
Raspisujemo konkurs za zaposlenje na radnoj poziciji:
	NAZIV POZICIJE: KONOBAR
	sadržaj_01: • minimum III  stepen stručne spreme bilo koje struke (poželjno ugostiteljske)

• do godinu dana radnog iskustva u ugostiteljstvu

• izraženu uslužnost i ljubaznost

	Text2: • posao u prijatnom i profesionalnom okruženju;

• besplatnu edukaciju i stručno usavršavanje;

• obezbeđene putne troškove

• topli obrok u hotelu;

• mogućnost profesionalnog razvoja i napredovanja.

	sadržaj_02: • Poslužuje goste u restoranima, barovima, salama, holovima i po sobama (room servis) u Hotelu Premier Aqua Vrdnik,  Etno kompleksu Vrdnička kula, Sport Café-u I Hotelu Fruške Terme I drugim ugostiteljskim objektima društva prema rasporedu rada po svim standardima ugostiteljske struke i delatnosti;
• Poslužuje goste i na terasama i baštama hotela, Etno kompleksa Vrdnička kula, u Wellness&spa Sektoru, bazenima na otvorenom i zatvorenom, konferencijskim salama, lobiju hotela ili drugim delovima ugostiteljskih objekata u društvu prema rasporedu rada,
• Učestvuje i vrši pružanje usluga u redovnom poslovanju društva i na organizovanim prijemima u ugostiteljskom objektu društva ili po potrebi u objektu naručioca usluge;
• Dočekuje i ispraća goste po svim visokim standardima struke;


	Text3:  • Komunicira sa gostima i uzima porudžbine;
• Poznaje sve vrste jela i pića koje se pripremaju u kuhinji i šanku objekta, kao i njihove prodajne cene;
• Poznaje vinsku kartu ( karakteristike vina ) i kartu pića, kao i uparivanje vina i hrane;
• U saradnji sa nadređenima kreira degustacioni meni;
• Gostima vrši prezentaciju i prodaju vina iz ponude;
• Postavlja stolove, posprema ih nakon upotrebe i sve druge poslove koji se odnose na raspoređivanje posuđa, čišćenje i uklanjane posuđa;
• Ispostavlja fiskalne račune posluženim gostima sa hranom i pićem, naplaćuje usluge;
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